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De acuerdo con este análisis, para la variedad Bonarda no se observa correlación 
entre los índices climáticos y las variables estudiadas. Debe tenerse en cuenta que la 
gran mayoría de las muestras de esta variedad provenían de las zonas Este y Norte; 
cabe señalar que ambas regiones concentran la mayor producción de dicha variedad (3). 
La variedad Syrah, si bien tiene una mayor superficie implantada en las zonas Este y 
Norte (3), muestra una buena adaptación a distintos terruños, manifestando, según la 
zona, distintos comportamientos (Jorge Nazrala, comunicación personal). El análisis 
de los componentes principales para esta variedad evidencia una correlación inversa 
entre los índices climáticos IH e IF y el contenido de polifenoles y antocianos.

El análisis de regresión, utilizando el contenido de antocianos e IPT como varia-
bles respuesta en un modelo de regresión con los índices climáticos como regresoras, 
muestra para la variedad Syrah una correlación inversa (gráficos 3 y 4)*. Los coefi-
cientes de regresión obtenidos indican una baja correlación. 

Gráfico 3. Correlación inversa entre antocianos (mg.L-1) e IF para la variedad Syrah.

Gráfico 4. Correlación inversa entre antocianos (mg.L-1) e IH para la variedad Syrah.

* Se presentan sólo los gráficos correspondientes a la correlación entre antocianos y los índices 
climáticos evaluados, considerando que la respuesta de IPT fue similar. 
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La variedad Syrah presentó diferencias significativas en el contenido de antocia-
nos y polifenoles entre las regiones de clima cálido y las de clima templado-cálido. 
Las regiones de clima cálido y templado-cálido a su vez se diferencian en regiones 
de noches frías o muy frías (tabla, pág. 86), pero la diferencia en las temperaturas 
nocturnas no incidió en el contenido de antocianos y polifenoles. 

La variedad Bonarda presentó contenidos significativamente menores de azúcares 
reductores que la variedad Syrah (gráfico 5). Ambas se cosechan aproximadamente 
en la misma época, aunque sus fechas de maduración son diferentes debido a las 
características de sus ciclos vegetativos. 

Otra de las características que mostró diferencia entre las variedades fue la re-
lación semilla/pulpa: la variedad Bonarda presentó mayores valores respecto de la 
variedad Syrah (gráfico 6). 

Gráfico 5.
Comparación de valores medios de azú-
cares reductores (g.L-1) entre variedades    
1 - Bonarda               2 - Syrah

Gráfico 6. 
Comparación de valores medios de la 
relación semilla/pulpa entre variedades        
1 - Bonarda               2 - Syrah

En la zona Este, los contenidos de antocianos y polifenoles de la variedad Bo-
narda fueron significativamente mayores (gráfico 7). Esto indicaría una muy buena 
adaptación de Bonarda a esta región, ya que el contenido de polifenoles se vincula 
con la calidad de las uvas tintas.

Gráfico 7. Comparación de valores medios de antocianos (mg.L-1) e IPT % entre 
variedades (1 - Bonarda; 2 - Syrah) en la Zona Este.         
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CONCLUSIONES

v Se observó un leve determinismo climático para el contenido de antocianos y 
polifenoles en la variedad Syrah. Sin embargo, las diferencias de temperaturas 
nocturnas no se vincularon con una variación de contenido de antocianos y po-
lifenoles. 

v La variedad Bonarda es cosechada con un contenido de azúcares menor que 
el de la variedad Syrah, debido a su maduración tardía. La zona Este resulta 
particularmente propicia para el cultivo de Bonarda diferenciándose de Syrah en 
el contenido de antocianos en esta zona. 

v La menor relación semilla/pulpa de la variedad Syrah podría incidir en algunas 
características sensoriales de sus vinos, tal como la astringencia.
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